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Smacznego!

To dewiza, ktora przyswieca nam przy tworzeniu potraw w naszej
restauracji i pragniemy zachecic¢ Panstwa do skorzystania z naszej
oferty bankietowej i cateringowe].

Nowoczesnie wyposazona, przestronna kuchnia sprawia, iz potra-
WY W niej przygotowane, sa nie tylko smaczne, ale i przyrzadzone
wg. najbardziej restrykcyjnych norm. Uroczysta gala, jubileusz firmy,
spotkanie z Klientami, wymagaja nie tylko specjalnej oprawy, lecz
takze kompleksowej obstugi.

Zapewniamy profesjonalng obstuge kelnherska, kierownikéw pro-
wadzacych, stosowng aranzacje stotow i bufetow z wykorzystaniem
Swiezych kwiatow oraz baru wraz z obstuga barmanska, a takze peten
zakres sprzetu cateringowego.

Ponizej znajdziecie Panstwo przyktadowa oferte bankietowa, ktora
mozliwa jest do zrealizowania w naszym lokalu lub w wybranej przez
panstwa lokalizacji.
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WARIANT 1

FINGERFOOD MENU / 79zt za os. brutto

Menu skomponowane z przystawek serwowanych na pétmisach:

Przystawki (12 do wyboru)
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tatar z tososia na pumperniklu

tatar z tososia na avocado

szasztyk z pomidorem, mozzarellg, oliwkami i szynka parmenska
szasztyk z serem wedzonym, owocami lesnymi i szynka parmenska

sakiewki z serkiem smietankowym, suszonymi pomidorami
I pieczonym tososiem

nachosy z tortlli z sosem czosnkowym / sosem serowym
koreczki z chorizo, ananasem, papryka

inrolatini z cukinii, z rukolg i Mmozzarelg

roladki z cukinii, suszonych pomidordw z serkiem smietankowym
mus z wedzonego tososia z zielonym ogorkiem

tatar z kompresowanego ogorka z jabtkiem i ginem

tortille z piersig kurczaka

roladki z ogorka z serkiem smietankowym i wedzonym tososiem
roladki szpinakowe z tososiem

carpaccio z buraka z sosem balsamicznym i owocami
bruschietta z salsg pomidorowa i gorgonzola

krewetki w tempurze z arbuzem i rukolg

ziemniaczki pieczone z tzatziki

mini burger z szarpang wieprzowing

mini calzone z mozzarelg i pomidorem lub z szynka i pieczarka
jajka faszerowane avocado

deska serow
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» deska wedlin z mies pieczystych
» poledwiczki z kurczaka z sosem spicy mango
» Krewetki, sweet chili mayo

» Satata z kozim serem, owocami sezonowymi, kKiszonym burakiem
i orzechami wioskimi

» bocconci w panko z pomidorkami cherry i pesto

Deser (2 do wyboru)

» torcik czekoladowy

» lekki sernik smietankowy

» ciasto marchewkowe z kremem Smietankowym z mango i oregano

» duet smietankowo-truflowy

Napoje
» woda z cytryng, limonka i mieta
» kawa

» herbata

*FINGERFOOD MENU dostepne rowniez w wersji wegetarianskiey.
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WARIANT 2

BANQUET MENU / 129zt za os. brutto

Menu skomponowane z przystawek i dan gtdwnych serwowanych
na potmisach:

Przystawki (5 do wyboru)
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tatar z tososia na pumperniklu
szasztyk z pomidorem, mozzarellg, oliwkami i szynka parmenska
szasztyk z serem wedzonym, owocami lesnymi i szynka parmenska

sakiewki z serkiem smietankowym, suszonymi pomidorami
I pieczonym tososiem

nachosy z tortilli z sosem czosnkowym / sosem serowym
koreczki z chorizo, ananasem, papryka

inrolatini z cukinii, z rukolg i Mmozzarela

roladki z cukinii, suszonych pomidorow z serkiem smietankowym
mus z wedzonego tososia z zielonym ogorkiem

tatar z kompresowanego ogorka z jabtkiem i ginem

tortille z piersig kurczaka

roladki z ogorka z serkiem smietankowym i wedzonym tososiem
roladki szpinakowe z tososiem

carpaccio z buraka z sosem balsamicznym i owocami
bruschietta z salsg pomidorowa i gorgonzola

ziemniaczki pieczone z tzatziki

mini burger z szarpana wieprzowing

mini calzone z mozzarelg i pomidorem lub z szynka i pieczarka
jajka faszerowane avocado

deska serow

deska wedlin z mies pieczystych

poledwiczki z kurczaka z sosem spicy mango
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Danie gtéwne (4 do wyboru)

»

»

»

»

»

»

»

piers z kurczaka w panierce panco z serem i ananasem
dorsz w panierce ziotowo-koperkowej

kotlet schabowy, panierowany z koscia

delikatna pieczona karkowka

de volaile

satatka z halumi

satatka z wege miesem

Zupa

»

RosoOt ze swiezym makaronem

Deser (2 do wyboru)

» torcik czekoladowy

»

»

lekki sernik smietankowy

duet smietankowo-truflowy

Napoje

» woda z cytryng, limonka i mieta

»

»

kawa

herbata
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WARIANT 3

BANQUET MENU Il / 149zt za os. brutto

Menu skomponowane z przystawek i dan gtdwnych serwowanych
na potmisach:

Przystawki (8 do wyboru)
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tatar z tososia na pumperniklu

tatar z tososia na avocado

szasztyk z pomidorem, mozzarellg, oliwkami i szynka parmenska
szasztyk z serem wedzonym, owocami lesnymi i szynka parmenska

sakiewki z serkiem smietankowym, suszonymi pomidorami
I pieczonym tososiem

nachosy z tortilli z sosem czosnkowym / sosem serowym
koreczki z chorizo, ananasem, papryka

inrolatini z cukinii, z rukolg i mozzarela

roladki z cukinii, suszonych pomidorow z serkiem smietankowym
mus z wedzonego tososia z zielonym ogorkiem

tatar z kompresowanego ogorka z jabtkiem i ginem

tortille z piersig kurczaka

roladki z ogorka z serkiem smietankowym i wedzonym tososiem
roladki szpinakowe z tososiem

carpaccio z buraka z sosem balsamicznym i owocami
bruschietta z salsg pomidorowa i gorgonzola

krewetki w tempurze z arbuzem i rukolg

ziemniaczki pieczone z tzatziki

mini burger z szarpang wieprzowing

mini calzone z mozzarelg i pomidorem lub z szynka i pieczarka
jajka faszerowane avocado

deska serow

deska wedlin z mies pieczystych
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poledwiczki z kurczaka z sosem spicy mango
krewetki, sweet chili mayo

bocconci w panko z pomidorkami cherry i pesto

Danie gtéwne (4 do wyboru)

»

»

»

»

»

»

»

»

piers z kurczaka w panierce panco z serem i ananasem
dorsz w panierce ziotowo-koperkowej

poledwiczka wieprzowa w panierce ziotowej

policzki wotowe

piers z kaczki sous vide w boczku

poledwiczka wieprzowa w panierce ziotowej

satata z kozim serem, owocami sezonowymi, kiszonym burakiem
I orzechami wtoskimi

satatka z miesem wegetarianskim

Zupa (2 do wyboru)

krem z pomidorow z orzechami, pesto bazyliowym
zur
rosot ze swiezym makaronem

krem z kalafiora z karmelizowanymi orzechami i oliwg ziotowa

Deser (2 do wyboru)

»

N

»

torcik czekoladowy
lekki sernik smietankowy
ciasto marchewkowe z kremem smietankowym z mango i oregano

duet sSmietankowo-truflowy

Napoje

»

»

»

woda z cytryna, limonka i mietg
kawa
herbata
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WARIANT 4

BANQUET MENU IV / 169zt za os. brutto

Menu skomponowane z przystawek i dan gtdwnych serwowanych
na potmisach:

Przystawki (10 do wyboru)
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tatar z tososia na pumperniklu

tatar z tososia na avocado

szasztyk z pomidorem, mozzarellg, oliwkami i szynka parmenska
szasztyk z serem wedzonym, owocami lesnymi i szynka parmenska

sakiewki z serkiem smietankowym, suszonymi pomidorami
I pieczonym tososiem

nachosy z tortilli z sosem czosnkowym / sosem serowym
koreczki z chorizo, ananasem, papryka

inrolatini z cukinii, z rukolg i mozzarela

roladki z cukinii, suszonych pomidordw z serkiem smietankowym
mus z wedzonego tososia z zielonym ogorkiem

tatar z kompresowanego ogorka z jabtkiem i ginem

tortille z piersig kurczaka

roladki z ogorka z serkiem smietankowym i wedzonym tososiem
roladki szpinakowe z tososiem

carpaccio z buraka z sosem balsamicznym i owocami
bruschietta z salsg pomidorowa i gorgonzola

krewetki w tempurze z arbuzem i rukolg

ziemniaczki pieczone z tzatziki

mini burger z szarpang wieprzowing

mini calzone z mozzarelg i pomidorem lub z szynka i pieczarka
jajka faszerowane avocado

deska seréw
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deska wedlin z mies pieczystych
poledwiczki z kurczaka z sosem spicy mango
krewetki, sweet chili mayo

bocconci w panko z pomidorkami cherry i pesto

Danie gtéwne (4 do wyboru)

»

»

»

»

»

»

»

»

»

morszczuk z brokutami, mtode ziemniaki z koperkiem, salsa verde

rostbef, puree ziemniaczane z pasta truflowa, szparagi, jarmuz,
demi glace

ravioli z kozim serem, pomidorkami wisniowymi, orzeszkami pini
I parmezanem

delikatna pieczona karkowka

poledwiczka wieprzowa w panierce ziotowej
policzki wotowe

piers z kaczki sous vide w boczku
poledwiczka wieprzowa w panierce ziotowej

satata z kozim serem, owocami sezonowymi, kiszonym burakiem
i orzechami wtoskimi

Zupa (2 do wyboru)

»

»

»

»

krem z warzyw grillowanych z chipsami z jarmuzu i musem
z koziego sera

krem z biatych warzyw z palong biata czekolada
krem z pomidordéw z orzechami, pesto bazyliowym

krem z kalafiora z karmelizowanymi orzechami i oliwa ziotowa

Deser (2 do wyboru)

»

»

»

»

torcik czekoladowy
lekki sernik Smietankowy
ciasto marchewkowe z kremem smietankowym z mango i oregano

duet smietankowo-truflowy
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Napoje (4 do wyboru)

¥

v

M

woda z cytryng, limonka i mietg
kawa i herbata

lemoniada cytrusowa

lemoniada truskawkowo-bazyliowa

lemoniada banan-melon mango

Kazde z dan gtownych podawane jest zdwoma dodatkami
(np. puree i suréwka etc.)

Kazdy z przedstawionych wariantow mozna poszerzyc o:

»

»

»

»

»

Napoje stodzone (PEPSI, MIRINDA, 7UP, SCHWEEPS) 10zt/os

Wino domu biate lub czerwone do wyboru podawane w karafkach 17zt/os
Wino biate od 36zt/but

Wino czerwone od 36zt/but

Prosecco od 42zt/but




